
 

 

 
 

 
 
 

Para abrir boca… 
  

Jamón Ibérico 100% “Valle de los Pedroches” 1 29 € 

Ensaladilla “La Guisandera” con arbeyos y piparras 3,4 16 € 

Tortilla jugosa de merluza con su emulsión 3, 4 32 € 

Buñuelos de brandada de bacalao (8 und) 1, 4, 7 17 € 

Cebolla rellena de bonito del Cantábrico 3, 4, 12 8,5 € 

Almejas a la sartén  4, 12, 14 32 € 

Croquetas cremosas de picadillo (8 und) 1, 3, 7  17 € 

Anchoas Hazas con pimiento asado pasificado 4, 6 22 € 

Pulpo de Tapia de Casariego en caldereta cremosa de patata 4, 7 26 € 

Huevos rotos con picadillo fresco de ‘Santulaya’ y patatinas fritas 3 17 € 

Pastel de centollo con gratinado de piquillos 2, 3, 4, 7, 12, 14 26 € 

Tosta de cebolla gratinada con ‘Rey Silo’ 1, 3, 7 17 € 

Carabinero al horno en su jugo (100gr.) 2 18 € 

Selección de quesos Asturianos (Massimo de Rey Silo, Geo de 
Lazana y Pria tres leches rojo) 3, 7 
 

23 € 

 
 

Verde, de temporada… 
 

 

Alcachofas de temporada con pil pil de jamón ibérico 20 € 

Guisao de setas de temporada con huevo poché 23 € 

Asadillo de verduras con cecina curada y crujiente de pan 1                    18€ 

Tomate de la huerta con tronco de bonito deshojado y A.O.V.E 4      17€ 

 
 
 
 

 
 
 

  



 

 
 

“Las medias raciones llevarán un incremento del plato de un 12% en concepto de emplate” 
Pan artesano, aperitivo y dulces 3.00€. Precios I.V.A Incluido 

 
 
 
 
 
 
 
 

De cuchara… 
 
Fabada asturiana “La Guisandera” 12 22 € 

Verdinas estofadas con marisco 2, 4, 12, 14 28 € 

Callos a la asturiana al estilo “Pedro Martino” 12 23 € 

  

  

Arroces… 
(min. 2 personas) 
 

 

Arroz con pitu de caleya 12 26 €/p.p 

Arroz cremoso de calamares de potera y almejas 4, 12, 14 28 €/p.p  

Arroz meloso con carabineros 2, 4, 12, 14                                                    32 €/p.p 

 

De la mar… 
 
Caldereta de pescados y marisco  2, 4, 12, 14 27 € 

Merluza en salsa verde al aroma de sidra con almejas 4, 12, 14 29 € 

Calamares frescos de potera guisados en su tinta con arroz blanco 14    27 € 

Pixin del Cantábrico con langostinos en su jugo 2, 4, 12  31 € 

Bacalao al pil-pil clásico 4 
 
 

 26 € 

De la montana… 
  

Rabo de toro guisado al vino tinto con patata pisada 12 25 € 

Steak tartar ternera I.G.P asturiana 3,7, 10, 12 32 € 

Solomillo de vaca  en su jugo con piquillos confitados al carbón 6, 12  32 € 

Mollejas de cordero lechal glaseadas con patatinas 12  25 € 

Cachopo asturiano de solomillo homenaje a “Fernando Martín” 1, 3, 7  26 € 

Pitu de caleya guisado al estilo de la abuela con patatinas 12  28 € 

Entrecote de vacuno mayor a la chapa con patatinas confitadas  29 € 


